Neukslin und seine KYche

"Ich kenne eigentlich nur NeukslIn." Felix von Hugo lebt und arbeitet seit rund elf Jahren in diesem Bezirk
Er war einer der GrY¥nder deslturvereins Kinski . Das war 2001 die erste, ganz andere Neuksliner Adresse.
Zu dieser Zeit war dieser Bezirk so wie man ihn sich vorgestellt hat: Prollig, sozial schwSchelnd, hoher
tYrkischeisowie arabischer Bevslkerungsanteil, vorwiegend Eckkneipegaatsonomisches Konzepthin und
wieder mal mehr, mal weniger spektakulSre nSchtliche SchiSgereien auf der Strage.

Aber schon damals lebtd&neative Menschenhier, so Felix von Hugo, "aber uaimerkt".

Der Mann aus Braunschweig betreibt mit seiner Ralih-von Hugo seit drei Jahren di€antina von Hugo

(Foto oben). Eine der Restaurantadressen, die zum guten Ruf der Gegend beigetragen habérehbrzdie
Sacheginge es ihnen und nicht finzielle Gr¥nde habe die beiden zu diesem Restaurant getrieben. "Wir lieben
gutes Essen." Anders ISsst sich dieses Engagement nicht erklSren. P@ShdyaMenY kostet seit Anfang an

25 Euro. Mittlerweile betreiben die beiden auch nochNladelhugo auf de anderen Seite des Kanals. Das ist
bereits Kreuzberg. DemnSchst soll die Kantina von Hugo dorthin ziehen und in die alte Adresse, also in die
Friedelstra8e, soll wieder ein neues fRasant rein. "Angeblich soll es ja Menschen geben, die nicht gerne Yber
die BrYcke in den benachbarten Kiez gehen", erzShit von Hugo.

Davon merkt er perssnlich aber nichts. Neukslin ist seine Heimat. FYr ihn ist dieser Bezirk "wirklich schsn, es
ist ruhig und die Infrastruktur ist gut. Man kommt Yberall schnell hin, und igardie Stra8e runter gehe, treffe

ich viele nette Leute ars Maurmeier vom Broschek, ein paar Ecken in die entgegengesetzte Richtung auf

der anderen Seite der Kavlarx-Stra8e, kennt auch noch die Zeiten, wo das gastronomische Angebot meist aus
Kneipenund tYrkischeiSnnercafZsbestand. Seit acht Jahren hat sich viel in seiner Ecke verSndert, rund um
die Weichselstra8e. Er mussseinen Broterwerb anders als mit Kunst verdienen, eben meist in der Gastronomie.
Damals gab es noch viel Leerstand, sowadenflSchen als auch Wohnungen. "Im letzten Jahr war die
Entwicklung schon extrem, jetzt findest du kaum noch eine freie LadenflSche.” FYr ihn ist das Broschek eine
Kiezkneipe. Viele GSste kennt er. "Meinen jYngsten Stammkunden habe ich gerade an M#ériohem."

Damit meint er einen dreieinhalbjShrigen Nachbarjungen, der tSglich zum Kakaotrinken vorbei kam. Die
typische Neuksliner Mischung trifft sich bei ihm. Junge TYrken und Araber zum Teetrinken, "man trifft sich
zum Bierchen”, kommt am Sonntag ales Nachbarschaft zum FrYhstYck.



"Es gibt im Broschek keine homogene Struktur der GSste, die sind nicht nur zwischen 20 und 25 Jahre alt und
kommen agereist wollen, Party machen." Damit spielt Maurmeier aufttigste Entwicklung an. Neuksilin,
jedenfalls NoreNeukslin macht Spa§. Man trifft sich zur Party,kunst-Events zum Essen oder in der

Kneipe. Und das erzeugt eine Gegenbewegung, gegengdieasmte Gentrifizierung, das bedeutet die
Umstrukturierung einer Gegend auf Kosten sozial schwacher Bewohner. "Yuppiepack raus aus Kreuzberg",
prangt seit ein paar Tagen b@stze und Schinken, so der Name des CafZs in der BYrkner Strage. "Wenig
reflektiert ist diese Gruppe der Sprayer. Ortskundig sind sie auch nicht, und wer wir sind, wissen sie erst recht
nicht.” Christof Husemann betreibt mit seiner Partnerin Christina Both das CafZ, die Galerie, das Atelier. Er
interpretiert diese €u8erung als Stregtam der Sache die HSrte zu nehmen.

Dieses Konzept von "Alles in einem"” igpisch fYr die Gegend und ihre Entwicklung. Vor rund vier Jahren gab
es die kostengYnstige Gelegenheit der Zwischennutzung. So zogen "kreative Menschen" in leere
GewerberSume Husemann und Both starteten mit einem Bildhauer, dann probierten sie es ein wenig mit
Design aus und 2008 kam das CafZ dazu. Heute gibt es viele RisignISdenin dieser Gegend und weitere
neue GeschSfte entstel@won Juppies sieht man wenig. "Einesgesprochen entspannte AtmosphSre”, das sei
eines der typischen Merkmale déeuksliner Gastronomie und die GSste seien zum Gro§teil aus der Gegend.
Doch es tauchen am Wochenende auch mehr und Teelisten auf. Damit bezeichnet Christof Husemann

zum Bespiel Charlottenburger. Die an Markttagen dann auch maNgigwurst mit sY8em Senfoder zu

Kaffee und Kuchen vorbeikommen.

DasNeuksliner Flair sei so Shnlich wie in Kreuzberg. Es gebe eine typische Kneipenszene rund um die
Weichselstrage, und es gelbeauch gehobene Gastronomie. Damit meint Husemann das Nansen. Da wYrde er
aber nicht so hSufig Essen gehen,Kamtina von Hugo dann doch schon hSufiger. Auch sonst ist er einer von
denjenigen, die gerne auch mal YberBhécke nach Kreuzberg gehen, zutaliener. "Ich wundere mich

immer wieder, wenn ich durch die Stra8en schlendere, was schon wieder alles neu ersffnet hat." Er freut sich
Yber digFrankenbier Connection, einem GeschSft, das neben bayrischem Gerstensaft auch typische
Lebensmittel anbietaider Yber Blaue Tische, egniechisches Restaurantdas er erst vor ein paar Tagen

entdeckt hat. Das nSchtliche Schlendern, das geht in Neukslin mittlerweile ganz gut. "Es sind immer nette Leute
auf der Stra8e unterwegs."

Text: EvaMaria Hilker
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Adressen:

Blaue TischeFriedelstra8e 56, MMo ab 12.30 Uhr, Tel. 017B10 17 76www.blauetische.de

Broschek Weichselstrage 6, MBo 1724 Uhr, Fr 171 Uhr, Sa 151 Uhr, So 1224 Uhr, KYche tgl. 123 Uhr,
KSsefondue (auf Bestellung) Di, Sa48 Uhr,www.broschekberlin.de

Frankenbier Connection Reuterstra8e 59, MBa 1221 Uhr, Tel. 64 49 77 82yww.frankenbiefconnection.de
Kantina von Hugo Friedelstrage 31, tgl. ab 18.30 Uhr, KYche bis 24 Uhr, Tel. 87 33 14 23;

Nudelhugo Ohlauer Strag@ 4446, Kreuzberg, tgl. 1A Uhr, Tel. 61 28 31 10

Klstze und SchinkenBYrknerstrage 12, M8o 1119 Uhr, Tel. 26 32 33 4%yww.kloetzeundschinken.de
NansenMaybachufer 39, tgl. ab 18 Uhr, KYche bis 23 Uhr, Tel. 66 30 14 38
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